SNACKS
Manzanillaoliver
Lantchips Graddfil
Marconamandlar

Céline Ostron 3or - 35kr/st
Regal Ostron (super) - 50kr/st

”R&rdka.”-snacks, . vaniljvodka, citron & passionsfrukt 145kr

vegetarisk med tangkaviar eller med sjuryggsrom . .

smetana, 16k & dill 75kr tequila & pink graperukt 145kr

Lidinaé kset (liten fatdl i vinglas) 55kr
idingosnackse ) )

vontontartlette fylld med kalixléjrom, rokt creme fraiche, tequila & lingon 155kr

dill, r6dIdk & gréslok 125kr/styck

Bisonvodka & dppelmust 155kr

Friterad krondrtskocka med aioli 75kr honey 155kr

Charkbricka hembakat bréd & olivolja 155kr (finns aven som alkoholfri) 155Kr

vodka, ginger beer & lime 145kr

Hembakat Bréd o .
solmarkakndcke & hemkarnat smér 75kr (finns Gven som alkoholfri) - 145Kr

Bbqg drumsticks 2st
pad Solbackakyckling med srirachamajonnds 85kr

”"Boquerones” frdn Fangst

stekt brod, lattrokt smetana, schalottenlok och dill:
Hjartmusslor 195kr

Boktrd rokt sardin 175kr

FORRATTER

VISPAD SVENSK ANKLEVER FRAN MUNKA LJUNGBY
smoérstekt brioche, rostade hasselnétter och bjérnbérsgel 195kr

Dryckestips: Domaine Gueguen chardonnay, Chablis 195kr/gl

OXFILE "MACKA"”

tunt skivad svensk oxfilé, karamelliserad 16k, rostade hasselnétter,
varm ost, picklad 16k och rédvinssds 195Kr

Dryckestips: Albert Ponnelle, pinot noir, Bourgogne 185kr/gl

RABIFF PA SVENSK OXE

gammelknas frén Arla unika, grillad silverldk, sherrypicklad kdlrabbi,
sojarostade valnétter och értsallad

1/2190kr och 1/1 320kr (1/1 + pommes)

Dryckestips: Albert Ponnelle, pinot noir, Bourgogne 185kr/gl

ELDAD TONFISK “TATAKI”,
jalapeno och fldderemulsion, krispig gurka, sojapicklad shiitake och sesamcrust 195kr
Dryckestips: Scrimaglio Cortese, Gavi, Piemonte 165kr

ARANCINI

grillad silverlok, sherrypicklad kdlrabbi, sojarostade valnétter,
gammelknas frdn arla unika och értsallad 205kr

Dryckestips: Bibliotheks Lager, Stockholm Brewing burk 44cl, 5,2% 89kr
Cascina Alberta, Nebbiolo, Langhe, Piemonte 165kr/gl

LOBSTERROLL hummerskagen med gront épple, pepparrot och dill i briochebréd 195kr
Dryckestips: Knauss, riesling, Trocken, Wurttemberg 150kr/gl

Gallande allergier-frdga personalen
Middag serveras tisdag tom l6rdag frdn kl: 17.00



CLUBSTEK FOR 2 PERSONER (TILLAGNINGSTID CA 40 MIN)
pommes frites, tomatsallad, hemslagen bearnaisesds 750kr
Dryckestips:

2019 Giuseppe Cortese Barbera, Morrasinag, Piemonte 880kr/flaska

eller pd glas: Famille Todeschini Blend, Chdteau La Brande, Bordeaux 195kr/gl

FLASKSCHNITZEL

svenskt kott frén Nibble Gard, rostad gotlandspotatis, friterade kaprisbdr,
roédvinssds och 6rtsmor 295kr

Dryckestips: Bibliotheks Lager, Stockholm Brewing burk 44cl, 5,2% 89kr

Cascina Alberta, Nebbiolo, Langhe, Piemonte 165kr/gl

HEMRULLADE KOTTBULLAR
gréddsas, raroérda lingon, pressgurka & potatispuré 255kr
Dryckestips: Bodegas Venta la Vega garnacha/syrah, Aimansa 135kr

FISK & SKALDJURSSOPPA
saffran, lax, torsk, inkokta rotfrukter, handskalade rékor, grénmusslor och aioli 310kr
Dryckestips: Franc Millet sauvignon Blanc, Sancerre, Loire 185kr

SVENSK ENTRECOTE
pommes frites, tomatsallad, hemslagen bearnaisesds 425kr
Dryckestips: Famille Todeschini Blend, Chdteau La Brande, Bordeaux 195kr/gl

STEKT TORSKRYGG
vintertryffel och konfiterad rotselleri, serveras med rostade hasselnétter, picklad kdlrabbi,
Enooki svamp och hummerhollandaise 395kr

Dryckestips: Domaine Gueguen chardonnay, Chablis 195kr/gl

RISOTTO

odlad svensk svamp, rostade pinjendtter krispig jordartskocka och
lagrad havgusost frdn Arla unika 345kr

Dryckestips: Cascina Alberta, Nebbiolo, Langhe, Piemonte 165kr/gl

NATTBAKAD SVENSK OXKIND
vindelnrokt sidflask, vintertryffel, shiitake, syltlok, potatispuré och rodvinssds 345kr
Dryckestips: Bodegas Venta la Vega garnacha/syrah, Aimansa 135kr

VILTSKAV PA SVENSK HJORT OCH ALG
krispiga trattkantareller, lingon, svartkdl och potatispuré 295kr

Dryckestips: Eduardo Torres Nerello Mascalese, Versante Nord, Sicilien 175kr/gl

(O) sivliothexiidingo < info@bibliothek.nu @D wwwaibliothek nu



BARNMENY
KOTTBULLAR sma barn (3st kéttbullar) 100kr
KOTTBULLAR storre barn (5st kéttbullar) 150kr
POMMES med dipp 65kr
ENTRECOTE pommes, tomatsallad, bea 205kr
FISH & CHIPS pommes och dip 145kr (vuxen 245kr)
VANILJGLASS med strossel 50kr

SOT DRYCK

(pris 8cl)

BODEGAS BARON PALOMINO FINO, MICAELA AMONTILLADO, SPANIEN 120kr
BODEGAS BARON PALOMINO FINO, MICAELA OLOROSO, SPANIEN 120kr
BODEGAS BARON MOSCATEL, MICAELA MOSCATEL, SPANIEN 120kr
BODEGAS BARON PALOMINO FINO & PX, MICAELA CREAM, SPANIEN 120kr
1998 KOPKE BLEND, COLHEITA PORT, DOURO, PORTUGAL 180KR

2003 CRU BARREJATS SEMILLON, SAUTERNES, BORDEAUX, FRANKRIKE 150kr
KNAUSS KERNER WURTTEMBERG, TYSKLAND 180kr

S p R | T (pris 1cl)

BAILEYS 25kr COGNAC MESTREAU VS as5kr
LIMONCELLO staibano 25kr MARTELL CORDON BLEU COGNAC 75kr
LANGVIKS PUNSCH 30kr GRONSTEDTS EXTRA COGNAC 55kr
BOWMORE IsLAY 12V 40kr GRONSTEDTS MONOPOLE 35kr
LAGAVULIN 8y 65kr CALVADOS BOULARD VSOP 30kr

BULLEIT BOURBON 10V 40kr CALVADOS LELOUVIER HORS D’AGE 50kr
ZACAPA LIMITADA RUM 85kr GRAPPA BAROLO SIBONA 40kr

PATRICK ST. SURIN GRAPPA ”TRE STELLE” NEBBIOLO 55kr

CLAIRIN MILLOT, HAITI RUM 50kr GRAPPA GAJA, BRUNELLO DI MONTALCINO 50kr

PLANTERAY RUM XO 20th anniversary 46kr TEQUILA PATRON ANEJO 60kr

EFTER MATEN

ESPRESSO MARTINI
kaffelikor, espresso och vodka 155kr

BIBLIOTHEKS “TIRAMISU”
brynt smorkaka flamberad i vran hemmagjorda Café D.O.M

kaffelikdér, mascarpone créme och Bénédictine D.O.M, kaffe och grédde 155kr
mork Valrhona choklad 155kr BRANDY ALEXANDER

. brandy, creme de cacao och
MARANGSVISS gradde 155KR

varm chokladsds, Bibliotheks vaniljglass, hallon,

hemmagjorda marénger och vispad gradde 125kr ~ KAFFE KARLSSON

baileys och cointreau 155kr

CREME BRULEE 115kr IRISH COFFEE
irish wiskey 155kr
BIBBLANS HEMGJORDA GLASS/SORBET

frdga personalen efter dagens smaker 45kr

CHOKLADTRYFFEL salt browniesmul 45kr

HOTSHOT
den kan ni......... 100kr

KAFFE MED GULDKANT
guldkant= punch + cognac 160kr



