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”Råraka”-snacks, 
vegetarisk med tångkaviar eller med sjuryggsrom
smetana, lök & dill 75kr

Lidingösnackset
vontontartlette fylld med kalixlöjrom, rökt creme fraiche, 
dill, rödlök & gräslök 125kr/styck

Friterad kronärtskocka med aioli 75kr

Charkbricka hembakat bröd & olivolja 155kr

Hembakat Bröd 
solmarkaknäcke & hemkärnat smör 75kr

Bbq drumsticks 2st
på Solbackakyckling med srirachamajonnäs 85kr

”Boquerones” från Fangst
stekt bröd, lättrökt smetana, schalottenlök och dill: 
Hjärtmusslor 195kr
Bokträ rökt sardin 175kr

Manzanillaoliver
S N A C K S

Céline Ostron 3or - 35kr/st
Regal Ostron (super) - 50kr/st

Lantchips Gräddfil
Marconamandlar

VISPAD SVENSK ANKLEVER FRÅN MUNKA LJUNGBY 
smörstekt brioche, rostade hasselnötter och björnbärsgel 195kr
Dryckestips: Domaine Gueguen chardonnay, Chablis 195kr/gl

OXFILÉ ”MACKA”
tunt skivad svensk oxfilé, karamelliserad lök, rostade hasselnötter, 
varm ost, picklad lök och rödvinssås  195Kr
Dryckestips: Albert Ponnelle, pinot noir, Bourgogne 185kr/gl

RÅBIFF PÅ SVENSK OXE
gammelknas från Arla unika, grillad silverlök, sherrypicklad kålrabbi, 
sojarostade valnötter och örtsallad  
1/2 190kr och 1/1 320kr (1/1 + pommes)
Dryckestips: Albert Ponnelle, pinot noir, Bourgogne 185kr/gl

ELDAD TONFISK ”TATAKI”,   
jalapeno och fläderemulsion, krispig gurka, sojapicklad shiitake och sesamcrust 195kr
Dryckestips: Scrimaglio Cortese, Gavi, Piemonte 165kr

ARANCINI 
grillad silverlök, sherrypicklad kålrabbi, sojarostade valnötter, 
gammelknas från arla unika och örtsallad  205kr
Dryckestips: Bibliotheks Lager, Stockholm Brewing burk 44cl, 5,2% 89kr
Cascina Alberta, Nebbiolo, Langhe, Piemonte 165kr/gl

LOBSTERROLL hummerskagen med grönt äpple, pepparrot och dill i briochebröd 195kr
Dryckestips: Knauss, riesling, Trocken, Württemberg 150kr/gl

Bibblans Martini 

vaniljvodka, citron & passionsfrukt		 145kr

Paloma tequila & pink graperukt 		  145kr

Galopp-öl (liten fatöl i vinglas) 		  55kr

Lingon Margarita tequila & lingon 	 155kr

Äppeldröm Bisonvodka & äppelmust  	 155kr

Whiskey sour honey 			   155kr 

Bibblans Negroni (finns även som alkoholfri)	 155kr 

Lidingö Mule vodka, ginger beer & lime 	 145kr

Gin Tonic fläder (finns även som alkoholfri) 	 145kr                            

Gällande allergier-fråga personalen
Middag serveras tisdag tom lördag från kl: 17.00
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CLUBSTEK FÖR 2 PERSONER (TILLAGNINGSTID CA 40 MIN) 
pommes frites, tomatsallad, hemslagen bearnaisesås 750kr	
Dryckestips: 
2019 Giuseppe Cortese Barbera, Morrasina, Piemonte 880kr/flaska
eller på glas: Famille Todeschini Blend, Château La Brande, Bordeaux 195kr/gl

FLÄSKSCHNITZEL
svenskt kött från Nibble Gård, rostad gotlandspotatis, friterade kaprisbär, 
rödvinssås och örtsmör  295kr
Dryckestips: Bibliotheks Lager, Stockholm Brewing burk 44cl, 5,2% 89kr
Cascina Alberta, Nebbiolo, Langhe, Piemonte 165kr/gl

HEMRULLADE KÖTTBULLAR
gräddsås, rårörda lingon, pressgurka & potatispuré 255kr	
Dryckestips: Bodegas Venta la Vega garnacha/syrah, Almansa 135kr

FISK & SKALDJURSSOPPA 
saffran, lax, torsk, inkokta rotfrukter, handskalade räkor, grönmusslor och aioli 310kr 
Dryckestips: Franc Millet sauvignon Blanc, Sancerre, Loire 185kr

SVENSK ENTRECÔTE
pommes frites, tomatsallad, hemslagen bearnaisesås 425kr 
Dryckestips: Famille Todeschini Blend, Château La Brande, Bordeaux 195kr/gl

	
STEKT TORSKRYGG
vintertryffel och konfiterad rotselleri, serveras med rostade hasselnötter, picklad kålrabbi, 
Enooki svamp och hummerhollandaise 395kr
Dryckestips: Domaine Gueguen chardonnay, Chablis 195kr/gl

RISOTTO
odlad svensk svamp, rostade pinjenötter krispig jordärtskocka och 
lagrad havgusost från Arla unika  345kr
Dryckestips: Cascina Alberta, Nebbiolo, Langhe, Piemonte 165kr/gl

NATTBAKAD SVENSK OXKIND 
vindelnrökt sidfläsk, vintertryffel, shiitake, syltlök, potatispuré och rödvinssås 345kr
Dryckestips: Bodegas Venta la Vega garnacha/syrah, Almansa 135kr

VILTSKAV PÅ SVENSK HJORT OCH ÄLG
krispiga trattkantareller, lingon, svartkål och potatispuré 295kr
Dryckestips: Eduardo Torres Nerello Mascalese, Versante Nord, Sicilien 175kr/gl

Bibliotheklidingo info@bibliothek.nu www.bibliothek.nu



B A R N M E N Y
KÖTTBULLAR små barn (3st köttbullar) 100kr

KÖTTBULLAR större barn (5st köttbullar) 150kr

POMMES med dipp 65kr

ENTRECÕTE pommes, tomatsallad, bea 205kr

FISH & CHIPS pommes och dip 145kr (vuxen 245kr)

VANILJGLASS med strössel 50kr
S Ö T  D R Y C K 
(pris 8cl)

BODEGAS BARÓN PALOMINO FINO, MICAELA AMONTILLADO, SPANIEN 120kr

BODEGAS BARÓN PALOMINO FINO, MICAELA OLOROSO, SPANIEN 120kr

BODEGAS BARÓN MOSCATEL, MICAELA MOSCATEL, SPANIEN 120kr

BODEGAS BARÓN PALOMINO FINO & PX, MICAELA CREAM, SPANIEN 120kr

1998 KOPKE BLEND, COLHEITA PORT, DOURO, PORTUGAL 18OKR

2003 CRU BARREJATS SEMILLON, SAUTERNES, BORDEAUX, FRANKRIKE 150kr

KNAUSS KERNER WÜRTTEMBERG, TYSKLAND 180kr

S P R I T (pris 1cl)

BAILEYS 25kr

LIMONCELLO Staibano 25kr

LÅNGVIKS PUNSCH 30kr

BOWMORE ISLAY 12Y 40kr

LAGAVULIN 8Y 65kr

BULLEIT BOURBON 10Y 40kr

ZACAPA LIMITADA RUM 85kr

PATRICK ST. SURIN 
CLAIRIN MILLOT, HAITI RUM 50kr

PLANTERAY RUM XO 20th anniversary 46kr

COGNAC MESTREAU VS 45kr

MARTELL CORDON BLEU COGNAC 75kr

GRÖNSTEDTS EXTRA COGNAC 55kr

GRÖNSTEDTS MONOPOLE 35kr

CALVADOS BOULARD VSOP 30kr

CALVADOS LELOUVIER HORS D´AGE 50kr

GRAPPA  BAROLO SIBONA 40kr

GRAPPA ”TRE STELLE” NEBBIOLO 55kr

GRAPPA  GAJA, BRUNELLO DI MONTALCINO 50kr

TEQUILA PATRON ANEJO 60kr

BIBLIOTHEKS ”TIRAMISU”   
brynt smörkaka flamberad i våran hemmagjorda 
kaffelikör, mascarpone créme och 
mörk Valrhona choklad 155kr

MARÄNGSVISS
varm chokladsås, Bibliotheks vaniljglass, hallon, 
hemmagjorda maränger och vispad grädde 125kr

CRÈME BRÛLÉE 115kr

BIBBLANS HEMGJORDA GLASS/SORBET
fråga personalen efter dagens smaker 45kr

CHOKLADTRYFFEL salt browniesmul 45kr

E F T E R  M A T E N
ESPRESSO MARTINI
kaffelikör, espresso och vodka 155kr

Café D.O.M
Bénédictine D.O.M, kaffe och grädde 155kr

BRANDY ALEXANDER
brandy, creme de cacao och 
grädde 155KR

KAFFE KARLSSON
baileys och cointreau 155kr

IRISH COFFEE
irish wiskey 155kr

HOTSHOT
den kan ni.........100kr

KAFFE MED GULDKANT 
guldkant= punch + cognac 160kr


