
Brunchvin 
105 kr/gl, 

personalens val
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S Charkbricka med hembakt bröd & olivolja	 155kr
Marconamandlar		  55kr
Manzanilla oliver		  55kr 	   
Hembakt bröd 
med solmarkaknäcke & egenkärnat smör  50kr
Chips	                45kr
Ostron Marennes Frankrike      35kr/st

Kycklingmacka friterad kyckling, 
picklad kålrabbi, srirachamajjo, parmesan & smörstekt bröd 175kr

Egg benedicte smörstekt brioche, krämbakat ägg, hollandaise & spenat, 
Kallrökt lax eller rökt skinka 195kr

Svamptoast Stekt höstsvamp, smörstekt brioche, riven parmesan & 
tryffelmajonnäs 185kr

Entrecote eller Steak Frites pommes, bearnaise, tomatsallad 
390kr/255kr

Bondomelett med svampstuvning & lagrad parmesan 175kr

Tartar på svensk oxe		                  
rökt benmärgsemulsion, cashewnöter, friterad jordärtskocka, 
picklad silverlök, lingon & parmesan 1/2 175kr & 1/1 295kr

Hemrullade köttbullar gräddsås, lingon, pressgurka, potatispuré 230kr

Lobsterroll hummerskagen,
grönt äpple, pepparrot & dill i briochebröd 195kr

Anklevermousse	
smörstekt brioche, kvittenmarmelad & rostade hasselnötter	                       
195kr	

Dirty fries chilimajjo, ostkräm, picklad jalapëno & schalottenlök 115kr

BBQ drumsticks på solbackakyckling med sirachamajjo 75kr

Steam Bun bakad fläsksida, koriander, sriracha 165kr

Brunchrätterna är mellanrätter, så vi rekommenderar att dela på fler än 
1st/pp, alt lägga till en side order/snax

Marängsviss maränger, grädde, färska hallon & varm chokladkolasås 125kr
Amerikanska pannkakor med bärkompott, varm lönnsirap & vaniljglass 135kr
Vaniljglass med strössel 50 kr
Vit choklad ganache olivolja, citron 40kr
Créme brulée 105kr

Espresso martini 155kr
Hot Shot 100kr
Irish Coffee 140kr
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Limoncello Spritz	 145kr

Galopp-Öl	 55kr

Wiskey Sour Honey	 145kr

Gin Tonic Hallon 
Stockholms bränneri gin & hallon tonic
(finns som alkoholfri) 	 135kr

Äppeldröm bisonvodka och äpple	 155kr

Bibliotheks negroni (finns alkoholfri)	 155kr

Lidingö mule vodka, ginger beer, lime	 135kr

Gin Tonic Fläder 
Stockholms bränneri Gin & fläder tonic 	135kr

BUBBEL
NV André Jacquart et Fils, Chardonnay, Champagne, Frankrike.	 155kr

2019 Els Vigneron, Xarel-lo Pregadeu, Cava, Spanien	 120kr

NV Deutz, Blend, Brut Classic, 1/2 flaska, Aÿ, Champagne, Frankrike 	                   570kr

VITT
2021 Domaine du Coursac, Chardonnay, Languedoc	 125kr

2022 KNAUSS, Riesling, Trocken, Württemberg, Tyskland	 145kr                  

2021 Ballard Lane, Chardonnay, Central Coast, CA, USA	 165kr

2022 Franc Millet, Sauvignon Blanc, Sancerre, Loire	 185kr

2021 Domaine Gueguen, chardonnay, Chablis	 195kr

RÖTT
2022 Norzagarai, Tempranillo, Garua, Rioja Alavesa                           	 135kr

2021 Aldo Rainoldi, Nebbiolo, Rosso di Valtellina	 155kr

2021 Albert Ponnelle, Pinot Noir, Bourgogne	 180kr

2017 Chateau Falfas, Blend, Côtes de Bourg, Bordeaux	 185kr

2018 Scrimaglio, Nebbiolo, Barolo, Piemonte	 230kr
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Melleruds Pils Eko 4,8% FAT		  79kr

Estrella Damm Lager 4,6%. FAT		  79kr

The Thale Of Ale. 4,8 % FAT		  79kr

OMAKA A.K.A.I.P.A  6,2% FAT		  89kr

    Oden Lager burk 45cl, 5%, 		  75kr

         Keane Brewing Lidingö	

            DAURA Damm 5,4% glutenfri lager	79kr

             Briska Cider äpple & Fläder		  75kr

ALKOHOLFRITT

Spritz	 65kr

Negroni	 65kr

TÖRST lemonad Värmdö
fläder eller hallon.	 60kr

Quince 
rosenkvitten Lidingö	  65kr

Bubbel Richard Juhlin	 80kr

Alkoholfri öl Gotlands Bryggeri 
lager eller IPA	 55kr

Läsk cola, fanta, sprite	 40kr

Red Bull sockerfri	 40kr


